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I den her s@rudsendelse fra Juristeriet har vi inviteret lektor 1 kriminologi Lars Holmberg i
studiet til en snak om vinkriminalitet. For selvom vinkriminalitet er et feenomen, der traekker
trade helt tilbage til antikken, sa ser vi stadig meget omfattende eksempler pa svindel med vin
den dag i dag. Men hvad er det ved vinmarkedet, der tiltreekker svindlere? Og hvorfor er det sd
vanskeligt at forebygge og efterforske den her type kriminalitet? Lyt med!
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Introspeak

I det her serafsnit af Juristeriet — man kunne kalde det et lille sommerafsnit — skal vi tale om
noget maske lidt overraskende for den vante Juristeriet-lytter: Vi skal nemlig tale om vin. For
ifelge tal fra Danmarks Statistik, s& er vi danskere rigtigt glade for vin. Faktisk kebte danskerne i
2021 hele 169.000.000 liter vin, hvilket jo er et pA mage mader voldsomt tal.

Det er dog, gudskelov, ikke danskernes vinvaner, vi skal tale om i dag. Vi skal nermere tale om,
hvad der rent faktisk gemmer sig i nogle af de mange flasker, som bliver nydt pa terrasser
rundtom i sommerlandet lige nu. Vi skal tale om vinkriminalitet. For som flere meget omfattende
skandaler har vist, s& indeholder de mange gode flakser altsé ikke altid helt den vin, som
forbrugerne ellers bliver lovet pa etiketten. Faktisk er vinbedrageri som fanomen noget der
straekker sig helt fra vinhylden nede i supermarkedet og op til vinverdenens absolutte top, hvor
de mest ekstravagante flasker gar for millionbeleb.

Samtidigt er vinbedrageri et meget komplekst, ofte organiseret, kriminalitetsomride, der af flere
grunde er vanskeligt at komme til livs, hvilket min gaest i dag kan gere os lidt klogere pé. For
med til at fore os ind i vinkriminalitetens verden har vi nemlig fiet besog af Lars Holmberg, som
er lektor 1 kriminologi her ved det juridiske fakultet — og séa har han en sarlig naese for vin.

Mit navn er Emil Tarp Vang. Velkommen til.

Del 1
Emil Tarp Vang:

Og ogsa velkommen til dig, Lars.

Lars Holmberg:


https://nyheder.ku.dk/podcasts/juristeriet/
mailto:redaktion@jur.ku.dk

Tak skal du have.

Emil Tarp Vang:

Til at starte med, kunne jeg godt teenke mig at sperge: Det kan jo godt for nogle virke som sddan
et lidt "nichet” omrade, det her. Hvordan kom du selv i gang med at beskeftige dig med
vinkriminalitet?

Lars Holmberg:

Jamen, det gjorde jeg fordi jeg i en del ar har haft sadan en lille sidegesjaft, hvor jeg har solgt
vin sammen med nogle kollegaer og derfor interesseret mig for det. Og sé pa et tidspunkt skulle
jeg skrive en artikel til et festskrift og sa fandt jeg pa, at nu skulle jeg prove at fa alle mine
interesser samlet 1 én og se, om man ikke kunne skrive en artikel om vinkriminalitet. Og da jeg
havde skrevet den og faktisk syntes, at det havde varet rigtigt sjovt, gik det op for mig, at den
form for artikel jeg sad og skrev, den fandtes ikke. Jeg provede ligesom at se det med et
kriminologisk blik og se, hvad er det for noget, hvordan er det organiseret, hvordan haenger det
sammen og hvad kan man gere for at forebygge det — det er sddan noget, kriminologer
beskaftiger sig med. Og derfor arbejdede jeg videre med den og fik den udgivet i et engelsk
tidsskrift. Og det der sa er det lidt sjove ved det er, at det er jo virkelig sddan en nicheproduktion,
men det er faktisk den artikel jeg har skrevet, som er blevet citeret af flest.

Emil Tarp Vang:
Selvom det startede som en speg, simpelthen.

Lars Holmberg:

Som startede som en spag og sddan et con amour-projekt, ikke? Fordi jeg synes nogle gange, at
festskrifter er lidt kedelige. Og her havde jeg faktisk startet fra grunden og lavet et ordentligt
stykke arbejde. Sa det var lidt sjovt.

Emil Tarp Vang:

Og det er jo sd den artikel, som det her afsnit tager sit udgangspunkt i. Og noget af det nye, du
gjorde i den artikel var, at du fokuserede pa vinkriminalitet rettet mod forbrugere — og det var jo
ikke nyt i sig selv, men du lavede ogsa den her distinktion, som var ny, mellem to forskellige
typer kriminalitet rettet mod to forskellige typer forbruger. Vil du prove at forklare lidt om de her
to typer?

Lars Holmberg:

Ja. Altsa, det man kan sige er, at der er virkelig mange typer af kriminalitet, der kan vare knyttet
til vin. Der kan vere skatteunddragelse, momssvindel, alt det der — det har jeg veret helt ligeglad
med. Det, jeg har vaeret interesseret i, det er selve det at svindle med vinen og vinens natur. Og
der gik det sa op for mig, at der er ligesom to hovedgrupper, ikke? Der er den form for svindel,
som er rettet mod det almindelige konsummarked, den almindelige forbruger — dem, der keber
vin til daglig, som ikke nedvendigvis ved sa meget om det, men som til gengaeld forbruger det i
ret store mangder. Sa det er den ene form - altsa, hvis man kan svindle der, sa er det
massesvindel, kan man sige. Men det blev ogsa meget klart, at der er ogsé en stigende svindel
med eksklusive flasker, altsa dyre, dyre vine som aldrig er teenkt som at de skal drikkes — de er
kebt som investeringsobjekter eller som samlerobjekter. Og der er ogsé rigtigt meget svindel pa
det omrade. Sa det er ligesom de to: Forbrugersvindel og samlersvindel, kan man sige.

Emil Tarp Vang:



Hvis vi sa starter lidt med at kigge pé forbrugerdelen, altsa den del, der retter sig mod det
almindelige konsummarked, vil du sa forklare lidt mere om den type? Det er jo faktisk ikke
noget nyt fanomen.

Lars Holmberg:

Nej, det er ikke noget nyt fanomen. Det er sadan helt tilbage i antikken og i middelalderen og sa
videre — der er masser af eksempler p4, at der blev svindlet med vin. Og det er der blevet altid pa
forskellig vis. Altsd, tilbage 1 1300-tallet var der en engelsk konge, der pabed at alle pubber
skulle have deres vinankre stdende, s de var synlige for kunderne, s& man kunne se, at der ikke
blev heldt vand op 1 glasset, og sa videre. Og jeg tror det er Plinius den Zldre, der siger: "Man
ved jo, at lige sa snart man har fiet glas vin, sa er der noget galt med det”. Sa det er sddan set
fortsat — og der har vaeret mange gode grunde til det! Blandt andet fordi vin var meget lidt
holdbart i gamle dage, s gjorde man ofte det, at man indkogte en del af druemosten og heldte
det i, s& der var mere sukker i - men de gryder man havde dengang, det var typisk bly. Og det
betad jo, at folk fik ufattelig blyforgiftning af at drikke vin. Og det var virkelig voldsomt — der
var mange mennesker, der dede af det. "Kolikken fra Ventoux” blev det kaldt i Frankrig. Der var
der en tysk lage, tror jeg, der opdagede den sammenheaeng engang i 1600- eller 1700-tallet.

Emil Tarp Vang:
Jeg kan ogsa huske, at jeg leste i din artikel, at der var en mand som simpelthen var blevet
tvunget til at drikke den vin, han havde solgt.

Lars Holmberg:

Ja, fordi allerede der meget tidligt, sd provede man jo at straffe, ndr man mente at have opdaget,
at der var nogen, der havde svindlet. Og det var sé en af straffene: At han blev tvunget til at
drikke halvanden liter af sin egen vin - og det dede han af.

Emil Tarp Vang:
Sa har den ikke vearet helt god.

Lars Holmberg:

Nej, det har den nok ikke, eller ogsa... Altsa, jeg teenker at halvanden liter ville man nok ikke do
af, selvom man nok ikke ville fa det godt. Men der har nok veret noget i den, som ikke var helt
fint, ikke?

Del 2

Emil Tarp Vang:

Det var lidt om det historiske perspektiv. Hvis vi nu bevager os frem til 1 dag, hvor udbredt er
den her type vinbedrageri sa?

Lars Holmberg:

Det er jo virkelig, virkelig vanskeligt at sige, men de seneste estimater indenfor EU er, at der i
hvert fald er sikkerhed for, at man har fundet 1,7 millioner liter forfalsket vin. Og det udger vist
nok omkring 3% af omsatningen for det samlede vinmarked. Mit estimat er, at ved det man har
opdaget, sa er der 1 hvert fald nogle gange oven i det, for der er med meget stor sikkerhed et
kaempe morketal. Men det er jo meget vanskeligt at sige noget pracist om. Det tyske Landes
Undresuchens Amt, de anslér at cirka 4% af de vine, de kigger pd er forfalskede pa den ene eller
den anden eller den tredje made. Det der s& ogséd gaelder der er dog, at de siger at det ikke bare ey



tilfeeldige prover, de tager — det er, nar de har en mistanke. S& de vil maske anslé det lidt mindre.
Men vi kan se, at det ligger i hvert fald omkring de 5-10%. Det er meget!

Emil Tarp Vang:
Og det er jo faktisk ikke noget, der sddan begrenser sig til de mindre huse eller for sa vidt de
mindre huse?

Lars Holmberg:

Der er masser! Altsé Sassicaia, som mange vil kende som sadan en italiensk kultvin, blev solgt i
kaempestore meengder, som ikke var Sassicaia. Nogle af de store bourgognehuse er blevet fanget
1 at have solgt spansk vin. Der er sddan nogle sjove eksempler, ikke? 1 2009 fandt man ud af, at i
Haute-regionen i Languedoc, der havde man solgt mere Pinot Noir-vin ud af regionen, end der
overhovedet var blevet produceret. Vi har ogsa haft det herhjemme — der er blevet solgt en hel
masse Amarone, som viste sig sa ikke at veere Amarone. Den har muligvis passeret igennem
Amarone, men det er vidst ogsa alt, man kan sige. Fra 2013 har der kort en retssag om fem
mennesker, som er blevet anklaget for at have solgt 4,5 million flasker spansk vin, hvor den sé er
solgt videre som Bordeaux-vin. Det er meget, ikke? Og sddan et eksempel havde vi allerede
tilbage 1 1973, sé det er abenbart fortsat op til nutiden.

Del 3

Emil Tarp Vang:

Hvis vi sa bevager os lidt vaek fra konsumdelen, sa beskaeftiger du dig jo ogsa med den her lidt
mere ekstravagante side af vinkriminaliteten, hvor man svindler ofte meget velhavende
vinsamlere. Vil du fortelle lidt mere om den type?

Lars Holmberg:

Ja, og der kan vi jo tage det mest kendte eksempel, som er det man kalder The Thomas Jefferson
Bottles, eller Thomas Jeffersons flasker, som handler om at for 20-25 &r siden, sa var der en
mand ved navn Hardy Rodenstock — eller det kaldte han sig i hvert fald — som ”opdagede” en
rekke flasker bourgognevin i en kealder i Paris, hvor de var muret inde. Og det var vine, der
stammede tilbage fra 1780’erne. Og pa de der flasker var der indgraveret dels navnet pa vinen,
Lafitte, men ogsd TH.J, som man regnede med stammede fra Thomas Jefferson, amerikansk
praesident som pa det tidspunkt havde veret ambassader i Paris! Og han var, ved man, vaeldig,
veeldig optaget af vin. Da han var prasident, brugte han hvad der i dagens dollars ville svare til
120.000 dollars pa vin i sin prasidentperiode. Der er mange penge! Men det korte af det lange er,
at nogle af de der Thomas Jefferson-flasker kom pa auktion og der var en mand ved navn Bill
Koch - som er en af de to Koch-bradre, som nogle vil kende som dem, der finansierede
republikanerne — han samlede blandt andet pd vin, men ogsa pa alt muligt andet. Og pa et
tidspunkt var der nogle, som gerne ville lave en udstilling med hans samling og det beted at den
person, som skulle sté for denne udstilling, henvendte sig til Thomas Jeffersons museum for at
sporge: ”Kan det nu ogsa veaere rigtigt, at det her er en vin fra Thomas Jefferson?”. Og der var
svaret temmelig nedslédende, fordi udover at drikke meget, dbenbart, s& var Thomas Jefferson
ogsa meget omhyggelig med at skrive noter og den vin optradte ikke 1 hans optegnelser — og
derfor var man meget sikker pé, at den vin havde han aldrig haft! Og det forte jo til en vis
opstandelse og Bill Koch blev sur og anlagde retssager osv. osv., og over nogle ér blev det klart,
at det var ikke vin fra daverende tidspunkt og det var heller ikke Thomas Jeffersons vin. Og sa
begyndte man at kigge pa selve flasken og fandt ud af, at den indgravering der var, som altsé var
ridset 1 flasken, var med meget stor sandsynlighed lavet med et moderne graverapparat. Og det
havde man jo ikke pa daverende tidspunkt.

Den sag endte med, at Hardy Rodenstock fik en udeblivelsesdom — han var ikke selv til stede ved
retssagen — og skulle betale tilbage. Sa begyndte man at kigge pd ham og sd viste det sig, at han 4



var kendt for at kunne finde flasker, ingen andre kunne finde. Og han havde holdt masser af
sakaldte vertikalsmagninger, hvor man smager den ene argang efter den anden, specielt af de
store sade vine, som er dem, der holder lengst — Chateau d'Yquem osv. Han kunne altsd finde en
ubrudte raekke af vine, som ikke fandtes — og det var jo virkelig markeligt. Og det betyder
faktisk virkelig meget for hele handlen med dyr vin, fordi mange af de eksperter der har smagt de
vine, som man jo kun smager ganske fa af, fordi man sjeldent lukker dem op, havde kun smagt
de vine ved Hardy Rodenstocks smagninger! S& spergsmalet er om de vine, de har autentificeret,
de i virkeligheden har veret forfalskede og om deres noter om, hvordan de skulle smage i
virkeligheden, ikke omhandler vin fra 1814, men omhandler vin, som er forfalsket. Og det viste
sig senere, at Rodenstock faktisk ikke hed Rodenstock — han hed faktisk Meinhard Gérke. Og pa
et tidspunkt fandt man i hans kalder et graverapparat og en raekke flakser. Han er ded nu, s man
ved ikke hvad det endte med, men der er i hvert fald en meget, meget stor sandsynlighed for, at
han var ekstremt dygtig til dels at forfalske vin, dels ogsa til at blande vin, sa det kom til at
smage gammelt. Og det er jo ret sjovt, ikke?

Del 4

Emil Tarp Vang:

Nu har vi maske allerede berort nogle af de her faktorer, men jeg kunne godt teenke mig at sporge
dig: Er der noget serligt ved vin som faenomen eller som produkt, som ger det specielt velegnet
til svindel?

Lars Holmberg:

Ja —og der vil jeg jo sige, at der skal vi lige skille forbrugersvindel og samlersvindel lidt. Fordi
for forbrugersvindel er der nogle rigtigt interessante forskningsresultater. Man har gjort meget
for at preve at give... Du ved, hvis du gar i supermarkedet, s& vil du finde en eller anden der
siger: ”Jamen, den har fiet guldmedaljen i Koln ikke? Og den slags ratings eller konkurrencer
om vin, de foregédr pd den méde, at der sidder sddan et smagspanel, der smager en hel masse
vine. Og det er folk, der ved noget om vin. Det, man sé bare ved nu efter at have lavet prever pa
det, det er at hvis du putter den samme vin ind to forskellige steder i reekkefolgen, sa far den ofte
forskellig rating, fordi smagen af en vin pdvirkes af den, du lige har drukket for og af, hvor
mange du har drukket osv. Sé det er altsd hundesvart overhovedet at smage forskel.

Det andet, der geelder for forbrugere er, at vi ved at prisen pavirker, s hvis du giver almindelige
forbrugere, der ikke ved noget sarligt om vin, en reekke vine og forteller dem, hvad prisen er, s
kan de bedst lide den dyreste, selvom det er den samme som den billigere. Plus at vi ogsa ved, at
almindelige forbrugere ikke bryder sig om vin, der er alt for speciel — sé& de vil helst have middle
of the road. Sé i virkeligheden er det altsd sddan, at man som vinhandler burde salge billig vin
dyrt, for s bliver alle glade, ikke? Og det betyder sa ogsa, at det er de farreste forbrugere, der vil
opdage, hvis ikke de bliver gjort opmarksomme pa det, at det de drikker, ikke er en
gennemsnitlig bordeaux, men at det i virkeligheden er en spansk vin, eller at halvdelen af det er
spansk vin — for de kan ikke smage forskel. Og jeg mé bare sige, at nu handler jeg med vin og vi
har en 120 forskellige typer vin 1 vores k&lder og vi ger tit det, at vi prever hinanden af med at
blindsmage... Vi kan sgu ikke engang finde ud af det selv. Og det er pa trods af, at vi har smagt
vinene for. Vi kan ga fejl af druerne, vi kan gé fejl af &rgangen, vi kan gé fejl af producenterne.
Sa det er jo ikke maerkeligt, at folk ikke kan smage forskel.

Emil Tarp Vang:

Nej. Sa det kan vere velegnet til svindel i den forstand, at det 1 forbindelse med konsumsvindel
praktisk talt er umuligt for den almindelige forbruger at smage, om der er manipuleret med
vinen. Men hvis vi sé ser pa vinsamlerkriminaliteten, hvor vinene er oppe og koste, 1 nogle
tilfelde, flere millioner kroner, sa kan det jo minde lidt om f.eks. kunstsvindel, fordi den vardi jo
er sé flygtig? 5



Lars Holmberg:

Ja, det er rigtigt! For den bestér jo kun I, at vi tror pa, at der er den I flasken som pastés. Og der
er det jo sd, at det er rigtigt, rigtigt vanskeligt, fordi man kan &bne flasken, men sa forsvinder
vaerdien. Sa vi skal altsa prove at finde ud af, om den virkelig er den, den siger den er uden at
kigge rigtigt pad den, ikke? Og det handler jo sa om at prove at finde ud af, er flasken glas det
rigtige? Er etiketten den rigtige? Er den made, den er @ldet pa rigtig? Og det, der s er det svaere
er, at nogle af de store vinhuse, som i gvrigt i dette tilfaelde jo virkelig forseger at vaere med til at
afslere det, for de er jo ofre i det gjeblik det forlyder at deres vin 1 virkeligheden er fake — det er
ikke sjovt! Sa de gor hvad de kan, men samtidigt tilbyder de jo ogsd, at man kan fa omproppet
sine flasker hvis proppen er ved at blive for gammel og sddan noget. S& det er rigtigt, rigtigt
vanskeligt!

Det man gor i dag er, at man laver alle mulige krumspring med at stte labels pa, som ikke kan
brydes uden, at man afslerer det, sddan at det er nasten umuligt, eller skulle gerne vere nasten
umuligt, at svindle med det. Men der er et keempe marked pa internettet for tomme flasker for
tomme vine — og hvad fanden skal man med dem, hvis ikke at det er fordi man skal bruge dem til
at putte noget i? Derudover er det sddan, at sd gammel vin udvikler sig jo typisk forskelligt, sa
det er rigtigt, rigtigt svert at opdage. Plus at de fleste af dem bliver jo aldrig drukket.

Emil Tarp Vang:

Man bliver jo lidt forarget, kan man sige, som forbruger her — ogsa dels pa vegn af de her
samlere, som bliver svindlet for s4 mange penge. Hvad kan man gere ved denne type
kriminalitet? Altsa, hvad ger man for at forebygge det og efterforske det og hvad er der af
udfordringer 1 det?

Lars Holmberg:

Man har jo forskellige agenturer, som arbejder med det her. EU-kommissionen har faktisk et
feelles laboratorium, som ikke bare handler om vin, men alle fodevarer og de arbejder hele tiden
pa blandt andet — altsa der er forskellige isotopanalyser, som jeg virkelig ikke har nok forstand pa
til at ga ind 1, men altsd meget indviklede kemiske analyser bade af vin og af det, man kalder
“headspace”, dvs. den lille smule luft, der er mellem proppen og vinen. Og det der agentur har
lige udgivet en ny referenceisotop, sa vidt jeg forstar; en vaeske, som du kan kebe og som du kan
referere den vin, du vil kigge pd. Og sa har de lister over, hvordan vine i de forskellige EU-
regioner skal spille ssmmen med den der veeske. Sa der arbejdes rigtigt meget pa det. I den mere
kurigse afdeling, sa har italienerne 25 mand i deres Carabinieri-korps, som er uddannede
sommelierer. Ligesom de har, sé vidt jeg ved, Lamborghinier pa autostradaen, sa har de altsa
ogsé vinkebere eller sommelierer ansat til at undersege det her. Men der hvor den storste
udvikling nok sker, det er i alle de der forskellige elektroniske naser”, som man kalder det —
altsd maskiner, som kan afslere rigtigt meget. I dag er det nok, vil jeg tro uden at vide s& meget
om det, sddan at rigtigt store dele af den vin der laves 1 Europa, den har man referencer pi, sa
man faktisk vil kunne finde ud af, bare ved at analysere bestemte ting, at sige: ”Den stammer sgu
ikke fra Slovenien, den der. Det kan den ikke, fordi der ville det vaere sddan og sadan og sadan”.
Men det kraever selvfolgelig, at man gor det. Der salges jo meget vin og jeg er helt sikker pa, at
det er ikke alle, hver eneste forskellige argang og vin, der bliver udsat for dette.

Del 5

Emil Tarp Vang:

Du neevnte tidligere det her med, at nogle af de store vinhuse gerne vil hjelpe med at afslore
noget af det her svindel, men jeg laeste ogsa i din artikel, at det ikke altid er lige keerkomment,
selv for @rlige producenter, det her med at fa en efterforskning 1 gang i sit vinomrade. Vil du sige
noget om det? 6



Lars Holmberg:

Nej, det er fuldsteendigt rigtigt og det skyldes jo at det kan edelaegge vinen, ikke? Og det bedste
eksempel pé det, det er det man kalder "Keolervaskeskandalen fra Ostrig” — som godt nok ikke
var kelervaske. Men der er diethylin og ethylin og jeg kan aldrig huske hvad der er hvad, men
den man brugte 1 vin, var ikke den man brugte 1 kolervaske — det er giftigt! Men det denne form
for ethylin kan, det er at hvis man har haldt sukker i sin vin, sa kan det maskere sukkeret for
analyser. Og det fandt man ud af, at det havde estrigerne gjort i deres sade vine og det blev der
sa stor en skandale ud af, at det sddan set edelagde Ostrigs vinproduktion. De kunne ikke komme
af med deres ting. Det der ogsé skete var, at tyskerne opdagede at de havde kebt @strigsk vin og
haeldt i deres sede vin, for der optradte det her ethylin eller diethylin ogsa. Sa er der sa nogle der
siger, at det var ligesom en skovbrand: En kaerkommen lejlighed til at gro noget nyt. Fordi den
pstrigske vinproduktion er i dag pa et meget, meget hejt niveau! De er virkelig dygtige. Og man
mener, at det var medvirkende at de fik det der slag oven i hovedet, ikke? Og den tyske
vinlovgivning blev strammet s& meget, sd de har det der hedder en Wein Staatsanwalt de vil sige
en statsanklager for vinkriminalitet, som kun beskeftiger sig med vinkriminalitet. Det er sédan
noget, der er sjovt ndr man sidder pad Det Juridiske Fakultet, ikke?

Emil Tarp Vang:

Sé selvom det ikke altid er lige keerkomment med de her efterforskninger, si kan det selvfolgelig
pa lengere sigt kaste noget positivt af sig, ogsa for vinproducenterne. Mn nogle andre, som ikke
altid synes det er lige keerkomment, de her efterforskninger — hvilket faktisk er lidt overraskende
— de er forbrugerne. Vil du ikke prove at forklare det?

Lars Holmberg:

Ja altsd, jeg teenker at det er jo sddan et tveaegget svaerd, det der, ikke? Fordi de flest mennesker
ville ikke opdage, hvis deres vin er blevet svindlet med — for det kan jo godt vaere god vin, det er
bare ikke den vin, de tror de har kebt. Og maske er de glade ved, hvis de ikke ved at det
forholder sig sadan, ikke? Og det betyder jo sddan set, at vi taler om det man nesten kunne
kalde, 1 hvert fald i forhold til forbrugerne, offerles kriminalitet. Fordi offerfolelsen forst opstér
na man finder ud af, at den der Barolo, jeg kebte i Gobi, den var ikke en Barolo, hvad fanden er
det for noget? Men hvis man nu godt kunne lide den, sé er et jo naesten &rgerligt at fa det at vide,
ikke? Sa pa den méde kan hele det her med efterforskning og opsporing og sa videre, i hvert fald
hvis det forst sker efter vinen er solgt, komme til at skade — sddan at ofrene forst bliver ofre idet,
at det bliver opdaget. Det er et sjovt omréde, fordi selve opdagelsen af at der er noget gal i
virkeligheden er det, der gor skaden, pa en vis méde.

Emil Tarp Vang:

Selvfolgelig sa leenge at det fusk, der er lavet med vinen, ikke er sundhedsskadeligt, hvilket gor
sig geldende 1 langt de fleste tilfaelde. Men ja, speendende omrade. Tror du, at du skal skrive
flere artikler om vinkriminalitet?

Lars Holmberg:

Altsa, nu hvor jeg forberedte mig pa hvad vi skulle snakke om i dag, blev jeg da lidt nysgerrig
p4, hvad der er sket siden da. Og det jeg egentlig kan se — nu er det jo nogle ar siden, jeg skrev
den forste artikel — er, at det stadig er et omrade, som indbyder til det fordi de karakteristika ved
almindelige vinforbrugere, som jeg nevnte, gor sig stadigvaek geldende. Mange af os 1 Danmark
f.eks. er nok blevet lidt mere interesserede i vin og ved mere om det... Jeg tenker, at det er et
omrade, hvor det fortsat kan vare lukrativt at svindle pa den ene eller den anden méde.



Emil Tarp Vang:
Ja... Sa ma vi habe, at det i det mindste smager godt.

Lars Holmberg:
Lige precis!

Emil Tarp Vang:
Lars Holmberg, tusind tak fordi du kiggede forbi.

Lars Holmberg:
Selv tak.

Outro

Lene Juhl Friedrichsen:

Du har lyttet til Juristeriet; en podcast fra Det Juridiske Fakultet pa Kebenhavns Universitet. Tak
for nu.
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